
TURNHALLENMENÜ

Gebeizter Lachs / Rote Beete Tatar / Buttermilchsud
Pickled salmon / beet tatar / buttermilk brew

***

Sauerbraten / Kartoff el Knödel / Rotkohl
Sauerbraten / potato dumpling / red cabbage

***

Créme Brûlée / Erdbeer Sorbet
Créme brûlee / strawberry sorbet 

39,00 EURO



VORSPEISEN / STARTERS

Vorspeisensalat (Tomate / Gurke / Radieschen / Zwiebel / Turnhallen-Dressing)                         8,50 €
Small mixed salad (tomato / cucumber / radish / onion / house dressing)
      
Burrata / Tomatenragout (lauwarm) / Ruccola / Pesto                        14,50 €
Burrata / tomato ragout (lukewarm) / garden rocket / pesto

Gebeizter Lachs / Rote Beete Tatar / Buttermilchsud                                            15,50 € 
Pickled salmon / beet tatar / buttermilk brew

Karamellisierter Ziegenkäse / Birnen Chutney / Wildkräuter / karamel. Walnüsse                    14,50 €  
Caramelised goat cheese / pear chutney / wild herbs / caramelized walnuts

SUPPEN / SOUPS

Schwerter Senfsuppe / Rauchforelle                                                      9,50 €        
Mustard soup „Schwerter“-style / smoked trout

HAUPTGÄNGE / MAIN COURSES

Turnhallen-Burger (BBQ Sauce/Cheddar/Salat/Tomate/Zwiebeln/Steakhaus-Pommes)           20,50 € 
„Turnhallen-Burger“ (BBQ Sauce / cheddar / salad / tomato / onions / chips)

Wiener Schnitzel vom Kalb / Bratkartoffeln / Gurkensalat / Preiselbeeren                                  28,50 € 
“Wiener Schnitzel“ / fried potatoes / cucumber salad / lingnongberries     
                                                                                                                                                                          
Striploin / Pommes / Salat / Kräuterbutter
Steak / chips / salad / herb butter
Turnergröße / medium size 200g                              29,50 €
Trainergröße / large size 300g                               35,50 € 
             
Zwiebelrostbraten / hausgemachte Spätzle / Salat                            29,50 € 
Roast beef with onions / homemade spaetzle / salad

½ Ente in 2 Gängen / ½ duck in 2 courses:                                          34,50 € 
1: Entenbrust / Rahmwirsing / hausgemachte Spätzle
    Duck breast / creamed savoy gabbage / homemade spaetzle
2: Keule / Jus / hausgemachter Kloß / Rotkohl (incl. 0,2l Spätburgunder, Knab 2019)                                                                                              
    Leg / Jus / homemade potato dumpling / red gabbage (incl. 0,2l Pinot Noir, Knab 2019)



HAUPTGÄNGE / MAIN COURSES

Lachstranche  / Spinat-Risotto / Blumenkohl-Tempura                           27,50 € 
Salmon / spinach-risotto / caulifl ower tempura
  
Sauerbraten / Kartoff el Knödel / Rotkohl                              25,50 €
Sauerbraten / potato dumpling / red cabbage 

VEGETARISCH / VEGETARIAN

Kässpätzle / Röstzwiebeln / Salat                               18,50 €
Spaetzle with cheese / roasted onions / salad

Spinatknödel / Pilz Rahm / Ruccola                   17,50 €                     
(mit hausgeräuchertem Rinderschinken 19,50 €)     
Spinach dumplings / mushroom cream / garden rocket
(with homemade beef ham on request 19,50€)

DESSERT

Minidessert (wöchentlich wechselnd)                               5,00 €
Mini dessert (changes weekly)

Créme Brûlée / Erdbeersorbet                                                         9,50 €              
Créme brûlee / strawberry sorbet  

Kaiserschmarrn / Zwetschgenröster / Vanille Eis                              9,50 €   
Kaiserschmarrrn- sweet pancake / plum compote / vanilla-ice cream   


